
KonditorBox 
Transport-Verpackungen für Torten

Schnell und sicher: 
Rundum-Schutz für Ihre Torten 

Speziell für den sicheren Transport empfi ndlicher frischer Torten 
und hochwerti ger TK-Konditorwaren hat OHLRO die KonditorBox 
entwickelt und macht so Schluss mit wackeligem Tortenheben von 
oben. Die stabile zweiteilige Verpackung aus Styropor® erlaubt 
durch die halbseiti ge Öff nung das einfache Einlegen und ebenso 
unkomplizierte Herausgleiten Ihrer Torte auf den Servierteller an 
ihrem Besti mmungsort.  

Vorteile auf einen Blick.
   einfachste Handhabung

   sicher stapelbar

   fängt Temperaturspitzen ab
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Abmaße:
Außen:  Höhe:  145 mm
 Breite:  320 mm 
 Tiefe:  320 mm 

Innen:  Höhe:  110 mm 
 Durchmesser:  290 mm

Andere Größen auf Anfrage.

OHLRO Hartschaum GmbH

Köpenicker Chaussee 46
10317 Berlin · Deutschland

www.ohlro.de

Tel.: +49 30 577 99 69-0
Fax: +49 30 577 99 69-29
Mail: anfrage@ohlro.de

Die OHLRO Hartschaum GmbH, ein familiengeführtes Unternehmen, ist Spezialist für Transportbehälter und 
Verpackungen aus Styropor®. 
Unsere über 2.000 zufriedenen Kunden profi ti eren immer wieder von neuen Wett bewerbs- und Logisti kvorteilen, 
denn OHLRO treibt die Entwicklung rund um Styropor®-Verpackungen konsequent voran. Freuen Sie sich auf 
persönlichen Service, Beratung durch die Geschäft sleitung und ein hervorragendes Preis-Leistungsverhältnis.

Mit der KonditorBox bietet OHLRO ein völlig neues Transportsystem 
für das Konditoren- und Backwarenhandwerk. Ob Kuppeltorte 
oder Marzipan überzug, Ihre wertvollen und empfi ndlichen Backwaren 
werden sicher verpackt und transporti ert. 

Die KonditorBox ist komplett  aus Styropor® und die Ober- und Unter-
seiten sind mit passgenauen Fugen geferti gt. So wird Ihre Tortenkreati on 
sicher verschlossen und vor Stößen und Temperaturschwankungen auf 
allen Transportwegen gegen Außeneinfl üsse, wie auch Feuchti gkeit, 
bestens geschützt. Die hervorragende Festi gkeit der KonditorBox wird 
durch die stabilen Ecken maximiert. 
So können Sie unbesorgt mehrere 
Torten direkt übereinander stapeln, 
das schafft   auch Platz für mehr 
Kapazitäten in Ihrer Waren logisti k.
 
Das leichte Öff nen und Verschließen 
der besonderen Konstrukti onsweise
der KonditorBox erlaubt so schließlich 
ein unkompliziertes und schnelles 
Handling.

In der zweiteiligen 
KonditorBox gelangen 
Ihre Torten sicher 
ans Ziel.

KonditorBox 
Transport-Verpackungen für Torten

OHLRO schafft   Lösungen. 
In unserem Sorti ment fi nden Sie auch:

-  Standard-Tortenverpackung für 
Norm-Torten (280 mm Durchmesser) 

-  48 l Box mit Zwischenrahmen 
für Etagentorten

-  Big Box für mehrstöckige Torten 
(790 x 590 mm, beliebig erweiterbar) 

-  „Berliner-Pfannkuchen“-Kiste 
für länger frische Backwaren 

Rufen Sie an für Informati onen 
und Test-Verpackungen. 
Wir beraten Sie gern: 

030 / 577 99 69-0 

Vorteile auf einen Blick.
   einfachste Handhabung: 
Gleiten statt  Heben 

   guter Stoß-und Druck-
Rundumschutz durch Styropor®

   perfekt zum Auff angen von 
Temperaturspitzen

   Lebensmitt elgeeignet: Styropor® 
erfüllt alle Lebensmitt elnormen 

   keine Mindestbestellmengen 

Tortentransport ist Wertt ransport


